SQUASHKAGE MED sammen (bedst :ned en elrjisker)_
F I—@ D EOSTG LAS U R l;f?(r;gtl_asuren pa kagen, nar denne er

Den dejlige smag af squash og s@dt bagveerk forenes

formidabelt i denne squashkage, som har en god,
svampet konsistens, varieret med sprgde stykker af
hakkede mandler. Den toppes med en drgm af cremet
fledeostglasur.

Dej

5 dl squash

2 Y% dl mandler

3 &g

500 g sukker

2 % dl olie

300 g mel

Y, tsk bagepulver
2 tsk natron

1 tsk salt

2 tsk vaniljesukker
3 tsk kanel

Flgdeostglasur

200 g fladeost
120 g smar

180 g flormelis

2 tsk vaniljesukker

Riv squashen groft.
Hak mandlerne groft (der kan ogsa bruges
hasselngdder, valngdder eller pecanngdder).

/g, sukker og olie piskes eller rares
sammen.

Bland mel, bagepulver, natron, salt,
vaniljesukker og kanel, og sigt det i
a&eggemassen.

Tilseet squash og mandler.

Heeld dejen i en smurt form. Bag
squashkagen i ca. 50 minutter ved 200
grader.

Rar ingredienserne til flgdeostglasuren
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